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SEFIN MANIFESTOSU

ADRA MUHRU
Bir restoran degil, bir hikdyenin imzasi.

ADRA MUHRU; yillardir mutfakta biriktirdigim deneyimlerin,
Ege’nin iirtinlerinin, Kazdaglari’nin ruhunun
ve kendi mutfak anlayisimin bir yansimasi.

Burada her tabagin bir duygusu, her masanin bir hatirasi olsun
istiyorum. Bazen ge¢cmisten gelen bir lezzeti yeniden yorumluyor,
bazen tanidik bir Uriinii farkli bir dokunusla sunuyorum. Ama her

tabagin sonunda mutlaka bize ait bir iz birakmaya ¢alisiyorum.

Ciinki ADRA’da amag yalnizca 1y1 yemek sunmak degil;

hatirlanacak giizel bir aksam yasatmak.
Bazi lezzetler unutulur, bazilar1 iz birakir.

ADRA MUHRU
Her detayda iz birakur.

Clip s eyt



BISTRO
LUNCH MENU

12:00 - 17:00

BASLANGICLAR SALATALAR

Triifliit Limonlu Kekikli Bebek Patates — 440 TL

Caesar Royale — 540 TL
Triif yagi, limon kabugu, taze kekik

Baby cos, Parmesan, ev yapimi kruton, chef Caesar sos

Citir Kalamar — 740 TL

Kalamar miirekkep aioli, fermente limon, yesil yag

Tavuklu Caesar — 700 TL

Izgara tavuk, baby cos, Parmesan, ev yapimi kruton,
chef Caesar sos

Karides Tempura — 790 TL

Yuzu kosho mayonez, susam krokant, lime Karidesli Caesar — 940 TL
Izgara karides, baby cos, Parmesan, ev yapimi kruton,

Miihiir Et Tabag — 1.140 TL chef Caesar sos

Chef smoke dana pastrami, dry-aged sucuk,

tursulanmuis sebzeler, hardal ¢eyitleri Burrata Mediterranea — 640 TL
Renkli domates, burrata, feslegen yagi, narenciye vinaigrette

Burrata Mediterranea — 640 TL

Canakkale domatesi, feslegen yagi, balzamik havyar, focaccia Izgara Karides Salata — 940 TL

Avokado, greyfurt, baby yesillikler, yuzu sos

CHEF IMZA BURGERLER TAS FIRIN PiZZALAR

The Miihiir % — 940 TL Margherita Reale — 640 TL
185 gr dry-aged dana, 18 ay olgunlastirilmis cheddar, triif aioli, San Marzano domates, Fior di Latte, taze feslegen

karamelize sogan regeli, tursulanmig salatalik, brioche ekmek
Tartufo Nero — 940 TL

Triif kremasi, yabani mantarlar, Parmesan, roka

Kazdag —1.000 TL
Dry-aged dana, isli Ezine peyniri, koz patlican kremasi, domates
marmelati, dag kekigi aioli

Kuzu Cotto — 940 TL

Kuzu cotto, stracciatella, karamelize sogan, roka, taze kekik

Black Truffle —1.140 TL
Dry-aged dana, triiflii pecorino fondii, yabani mantar ragusu, roka,
siyah sarimsak mayonezi

Korfez —1.140 TL

Mozzarella, karides, kalamar, konfit sarimsak, maydanoz yagi

Crispy Chicken Royale — 740 TL

Buttermilk tavuk, balli aci biber glaze, coleslaw, tursu, patates pavé

Mortadella & Pistachio — 940 TL
Mortadella, stracciatella, Antep fistigi, limon kabugu

Biitiin burgerler kasik patates ile servis edilir.

SEF TAVSIYE ESLESMELERI

THE MUHUR BURGER KAZDAGI BURGER MARGHERITA REALE PIZZA KUZU COTTO PIZZA
Barel Merlot Vindemia Toprak Okiizgozii Khilon Sauvignon Blanc Fiime Blanc (Barrel Fermented SB)
Yumusak tanenleri ve olgun kirmizi Meyvemsi yapisi ve canl asiditesi, Narenciye aromalari ve canli Mese dokunuslari ve kremamsi yapisi,
meyve aromalari, dry-aged dana ve isli Ezine peyniri ile milkemmel bir asiditesi, domates ve mozzarella kuzu cotto’nun yumusak aromalarini
cheddar ile dengeli bir uyum saglar. denge olusturur. ikilisini ferahlatir. zarif bir sekilde tamamlar.

“Dogru eslesme, yemegin yaninda sunulan bir icecek degil;

tabagin anlattig1 hikdyenin son ciimlesidir.”

64/()/ 91'/\5 74%’”/”/@/[“/ *Fiyatlarimiza KDV dahildir.




BISTRO LUNCH
iCECEKLER

12:00 - 17:00

ADRA
IMZA KOKTEYLLER — 820 TL | ULUSAL KOKTEYLLER — 720 TL

Kor Atesi
Havana Club Rom, Triple Sec, Passion Fruit, Negroni
aci biber; taze limon Tanqueray No. Ten Gin, Campari, Martini Rosso, portakal

Altin Miihiir
Dimple Golden Selection, Malibu, ananas suyu,
Drop Booster, tar¢in

Margarita
Avalon Silver Tequila, Triple Sec, taze lime, tuz kenar

Mojito

Kazdag Esintisi
£ Havana Club Rom, nane, lime, cane sugar, soda

Tanqueray No. Ten, Triple Sec, reyhan, salatalik, cane sugar

Gece Miihrii Whiskey Sour
Absolut Vodka, Baileys, espresso, Hindistan cevizi Bourbon Whiskey, fresh lemon, sweet & sour
Yaban

Tom Collins

Monkey 47 Gin, Triple Sec, dag kekigi, yesil elma, lime, . .
4 ) U g e A e B London Dry Gin, fresh lemon, simple syrup, club soda

Fever-Tree Tonic

SARAP KOKTEYLLERI — 720 TL BiRALAR —330 TL

St By Corona Extra — 330 ml

Bag Yolu Heineken — 330 ml
Kizil Aksam Paulaner Hefe-Weissbier — 330 ml
Ege Tonic

Daura Damm (Glutensiz) — 330 ml

Kayv Riizgar Tuborg — 330 ml

DR D Tuborg Amber — 330 ml

Akgay Giin Batim Tuborg Filtresiz — 330 ml

Bagbozumu

EXECUTIVE LUNCH — 1.650 TL
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Soft Icecek
Pizza Bebek Patates (Se¢iminiz)
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Burger veya Triiflii Limonlu Kekikli

*Fiyatlarimiza KDV dahildir.




SOGUK & SICAK
BASLANGICLAR

SOGUK BASLANGICLAR

Ege Karidesi —1.350 TL
Avokado kremasi, lime, amarant

Burrata —1.100 TL
Verona domates, feslegen yagi

Bottarga — 950 TL
Kazdagi zeytinyagi, limon zest

Damla Sakizhi Levrek Ceviche —1.050 TL
Koruk suyu, lime, Frenk sogan, damla sakizi

Smoke Pancar — 975 TL
Pancar smoke, yanik yogurt, yasemin, kekik

SALATALAR

Karpuz & Rakula — 890 TL
Kegi peyniri, nane, kavrulmus ¢ekirdek

Canakkale Salatasi — 950 TL
Canakkale domates, kizil sogan, Ezine peyniri, zeytin

Pancar & Kegi Peyniri — 890 TL
Furin pancar, kegi peyniri, roka, ceviz, balzamik glaze

Izgara Seftali Salatasi — 920 TL

Roka, 1zgara seftali, kegi peyniri, ceviz, nar eksili vinaigrette

SICAK BASLANGICLAR
Miihiirlenmis Deniz Tarag — 1450 TL
Enginar kremasi, vanilyali beurre blanc, somon havyari

Karides Saganaki —1.190 TL
Domates, Ezine peyniri, tereyagi

Havran Kuzu Tandir Eriste —1.390 TL
Tandir kuzu eti, patlicanla eriste, dogal jus

Kuskonmaz & Parmesan — 980 TL
Izgara kuskonmaz, Parmesan kopiigii, findik tereyagi

ENOTECA

Lokal Peynir Seckisi —1.750 TL

Sepet peyniri, ke¢i peyniri, Gonen emmental, sirdan mayali kelle peyniri,
Mihali¢ peyniri

Ulusal Peynir Seckisi —1.950 TL

Camembert, Edam, Gouda, Cerkez isli peyniri, Parmesan, Mimolette

ADRA Enoteca imza Tabag —2.480 TL
Chef’in kendi smoke ettigi kurutulmus et iirtinleri, Divle Obruk peyniri,

kelle peyniri, emmental, Mimolette, islendirilmis peynir,

gravyer peyniri, kegi salamura peyniri

*Fiyatlarimiza KDV dahildir.




DENIZDEN
& ANA YEMEKLER

DENIZDEN ANA YEMEKLER
Damla Sakizh Dana Bonfile —2.120 TL
Deniz Levregi Bugulama —1.580 TL Tath patates tar¢inli, demi-glace
Koruk beurre blanc, deniz boriilcesi
Dana Kaburga —2.250 TL
Miihiirlenmis Granyﬁz —1.650 TL 12 saat pigmis, Morel & Sarikiz mantari, kemik jus
Patates pavé, limon beurre blanc
Havran Kuzu Sirt1 —2.180 TL
Enginar, kuzu demi-gl
Asma Yapraginda Barbun —1.620 TL rawnan s demrtace
Fasulye humus, lemon butter kremast ile Kuzu incik — 1.980 TL
Patlican begendi, incik sos
Tereyaginda Ahtapot —1.540 TL
Koz biber piiresi, yanik acili
KOMUR IZGARADAN
Dry Aged Antrikot —2.350 TL
(400 g)
Dallas Steak —2.450 TL
(500 )
T-Bone Steak —2.650 TL

(700 g)

Komiir atesinde pisen seckin etlerimiz baby kekikli

patates, roka Parmesan ve istiridye mantart ragusu ve

konyakli hardal ile servis edilir.

*Fiyatlarimiza KDV dahildir.




" TATLI
iIMZALAR

ADRA Miihriu — 1.480 TL

Bitter cikolata mousse, damla sakizli krema,

findik pralin, altin yapragi

Kazdag1 — 980 TL
Balli parfe, cam bali, ceviz krokan, dag
meyveleri

Sessiz Ihtisam — 980 TL

ftalyan tiramisu, kakao crumble

“Gtizel bir sofranin son dokunusu,
hafizada kalan tath bir izdir.”

*Fiyatlarimiza KDV dahilcli/
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